
Conhecer a validade dos produtos assegura 
   Q lid d  S  Di i i a sua Qualidade, Segurança e Diminui 

os Custos associados a perdas de produtos

TESTOU A VALIDADE DO SEU PRODUTO ?

Contacte‐nos!

Confie no KnowConfie no Know‐‐how do how do LabmaiaLabmaia
Maximize as Potencialidades do Seu ProdutoMaximize as Potencialidades do Seu Produto

Armazém E — Sector X (Norte)
Zona Industrial da Maia I
4475-249 Maia
P t l Portugal 
Tel./Fax: 22 996 93 32
E-mail: clientes@labmaia.com



FAQ’s sobre determinação de prazos de validade

Como posso realizar um estudo de validade?
Li 229969332 f l d Té i i li dLigue 229969332 e fale com um dos nossos Técnicos especializados
sobre o tipo de estudo pretendido e qual ou quais os produtos
abrangidos. De seguida, será elaborado o planeamento do estudo e
realizado a orçamentação do mesmo.
Quanto tempo demoram os resultados?

QualQual aa importânciaimportância dede determinardeterminar oo prazoprazo dede validade?validade?
A deterioração dos alimentos é um processo contínuo, embora
nem sempre perceptível, e que pode começar mesmo antes do
embalamento Factores como a formulação do produto o tipo Para cada amostra analisada será emitido um boletim analítico com os

resultados que é enviado ao Cliente num prazo de 10 dias úteis. Após
conclusão de todos os ensaios será emitido um relatório técnico com as
conclusões do estudo.
Qual o custo associado a estes estudos?

embalamento. Factores como a formulação do produto, o tipo
de embalagem, temperatura e humidade são decisivos para a
validade de um dado produto. A estimativa desta durabilidade,
aplicando uma boa margem de segurança, é garantia de que o
produto lançado no mercado é seguro e possui a qualidade Qual o custo associado a estes estudos?

O custo depende das características do produto e do âmbito requerido.
Na proposta realizada são apresentadas várias alternativas com vista a
minimizar os custos para o cliente.
Qual a quantidade de amostra necessária?
D d d â t d t i d t A t

produto lançado no mercado é seguro e possui a qualidade
desejável.

Depende dos parâmetros a determinar em cada tempo. As amostras
devem ser conservadas na sua embalagem original, excepto se
especificado em contrário. Para cada tempo do estudo é necessária uma
amostra intacta.
Devo realizar estudos “acelerados”, realizados por aproximação?

Testes Sensoriais

Testes Nutricionais Os estudos mais fiáveis são os realizados em condições reais de
utilização, pelo que, sempre que o prazo de validade previsto não seja
muito longo, será este o processo mais recomendável. No entanto,
sempre que o prazo de lançamento do produto não o permita deve-se
usar métodos indirectos para estimar o prazo de validade. Realça-se que,

Testes Nutricionais

Testes Microbiológicos
usar métodos indirectos para estimar o prazo de validade. Realça se que,
neste caso, se deve efectuar a confirmação do prazo estimado pelo
método directo (em condições reais).
Com que frequência devo testar a validade do meu produto?
A validade deve ser testada sempre que existam alterações na
formulação processamento ou embalagem do produto

Testes Físico‐químicos

formulação, processamento ou embalagem do produto.

A Determinação da Validade    Optimiza o A Determinação da Validade    Optimiza o CustoCusto e a e a QualidadeQualidade do Produto!do Produto!


